KURZ ZDOBENI{ PERNICKU
s nositelkou ocenéni Zlaty kolovrat PhDr. Danou HOLMANOVOU

V kurzu se dozvite jak pripravit a zpracovat tésto, jak pripravit polevu na
zdobeni pernickl, a samoziejmé se naucite, jak upecené pernicky nazdobit,
aby byly nejen chutné a vonavé, ale i krasné.

Napln kurzu, ktery trva cca 3 hodiny, je nasleduijici:

- priprava klasického pernikového tésta dle receptu Dany Holmanové
(prakticka ukazka)

- pfiprava bilkové polevy (prakticka ukazka)
- vysvetleni zakladnich technik zdobeni a jejich nacvik
- vlastni zdobeni pernick

Cena kurzu je 700,- K¢ a zahrnuje vSechny suroviny i pomucky.
Ucastnice kurzu potiebuji pouze vlastni utérku a krabi¢ku na hotové pernicky.

Termin konani kurzu: sobota 16. brezna 2019
Kulturni déim Usti nad Orlici

Na vybér je bud dopoledni kurz 9.00 — 12.00 hod.
nebo odpoledni 14.00 — 17.00 hod.

Maximalni pocet Ucastniku je 8

.....

tel.: 734 369 413
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